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(72) Винахідники: 
П о л і щ у к А н а т о л і й 
А н а т о л і й о в и ч , І І А , 
М а х м у д о в Х а н л а р 
З е й н а л о в и ч , І І А , 
А р а н ч і й В а л е н т и н а Іван івна , 
І М , 
Г а л и ч О л е к с а н д р 
А н а т о л і й о в и ч , І ІА , 
К о с т о г л о д К о с т я н т и н 
Д а н и л о в и ч , и А , 
С л и н ь к о В і к т о р Г р и г о р о в и ч , 
и А , 
Б е р е з н и ц ь к и й В і к т о р 
І в а н о в и ч , І І А , 
М а м е д о в а З у л ф і я К а м а н д а р 
кзи, І ІА , 
П р а с о л о в Є в г е н Я к о в и ч , и А 

(73) Власники: 
П о л і щ у к А н а т о л і й 
А н а т о л і й о в и ч , 
вул. С к о в о р о д и , 1/3, м. 
П о л т а в а , 3 6 0 0 3 , І І А , 
М а х м у д о в Х а н л а р 
З е й н а л о в и ч , 
бул. Ю р і я П о б е д о н о с ц е в а , 8, 
кв. 44 , м. П о л т а в а , 3 6 0 2 3 , І ІА , 
П р а с о л о в Є в г е н Я к о в и ч , 
вул. С к о в о р о д и , 1/3, м. 
П о л т а в а , 3 6 0 0 3 , У А 

(54) Назва корисної моделі: 

СПОСІБ НА ОСНОВІ КУТЕРА ДЛЯ ПРИГОТУВАННЯ М'ЯСНОГО ФАРШУ 

(57) Формула корисної моделі: 

1. Спосіб на основі кутера для приготування м'ясного фаршу, що полягає в підготовці, завантажуванні 
шматкового м'яса, добавки і води та подрібненні, змішуванні та розпушуванні маси, який відрізняється тим, 
що безпосередньо після забою та первинної переробки тварин парне м'ясо надходить протягом трьох годин 
при температурі 35 °С і послідовно підготовляється, зачищається, промивається, сортується, підморожується 
до -1 - -5 °С і передається на приготування фаршу в кутер протягом 3,5-5,0 хв. разом з водою та спеціями, 
подрібнення на шари 0,5-2,1 мм та з наступним змішуванням, розпушуванням маси протягом 10-15 хв. та 
наповненням оболонки фаршем під тиском 1,3 МПа, варкою в чанах при температурі 75 °С протягом 45-90 хв, 
охолодженням 5-7 годин при температурі 20 °С, копченням при температурі 45 °С протягом 48 годин, 
сушінням при температурі 10-12 °С протягом 3-7 діб до вологості 75-78 %. 
2. Спосіб на основі кутера для приготування м'ясного фаршу за п. 1, який відрізняється тим, що 
розміщується паралельно вектору абсолютної швидкості руху щодо сировини і установлюється на кут руху 
щодо сировини і установлюється на кут а (у протилежну сторону обертання чаші), який визначається за 
формулою а=агсІапУвід.гор.Л/від.вер. і забезпечується процес різання без бічного тиску, чим суттєво зменшуються 

Сторінка 3 із 6 


