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ЕКОНОМІЧНА ОЦІНКА Р@БОТН 
УМАНСЬКОГО КОНСіРІНОГО ЗАВОДУ

В.Д. Ж ук,  к а н д и д а т  т е х н і ч н и х  наук;  
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П о л т а в с ь к и й  у н і в е р с и т е т  с п о ж и в ч о ї  к о о п е р а ц і ї  У к р а ї н и .

Анотація: Розглядається економічна оцінка випуску плодово-овочевих консервів, аналізується робота консервного 
заводу міста Умань.

Ключові слова: консервні підприємства; виробництва діяльність: плодово-овочеві консерви.

В Україні підприємства консервної переробки у 
різних регіонах різняться за організаційно-виробни­
чою структурою, джерелами і видами надходження 
сировини, напрямами діяльності, видами готової про­
дукції, каналами реалізації та кінцевим економічним 
результатом. Для розвитку плодоовочевого та інших 
видів консервування визначальними вважаються 
сприятливі природноекономічні фактори для галузей 
овочівництва, садівництва, тваринництва, стабільні 
маркетингові канали реалізації, попит на ринку про­
довольства продуктів у свіжому та переробному виг­
ляді, наявні потужності тощо. За територіально-еко­
номічними характеристиками консервне виробницт­
во України має деякі подібні ознаки, поставки сиро­
вини з одного району в інший можуть здійснюватись 
протягом однієї доби, матеріально-технічне постачан­
ня здійснюється з вітчизняних підприємств та одно­
рідних фірм [2].

Великі консервні підприємства виступають інтег­
раторами в поєднанні виробничої, заготівельної, пе­
реробної та торговельної діяльності господарств усіх

форм власності. Успіх цього процесу залежить від 
ефективності діяльності маркетингових служб, дос­
коналості матеріально-технічної бази, важелів дер­
жавної податкової політики, забезпечення паливно- 
мастильними матеріалами тощо.

Ефективність діяльності консервного виробництва 
в сучасних умовах залежить від багатьох складо­
вих: наявності надійного зв’язку з постачальниками 
сировини та заготівельно-сервісними організаціями; 
отримання достатньої кількості якісної, за доступною 
ціною сировини; обсягу виробництва продукції та гли­
бини її переробки; стабільності фінансового стану, 
контактів з державними владними структурами; 
організованої роботи маркетингових служб з прогно­
зування та відповідальності за канали реалізації 
кінцевого продукту як на внутрішньому, так і на зов­
нішньому ринках; створенні державою сприятливих 
умов в експортній діяльності для вітчизняного вироб­
ника та ін. [1, 4].

Напрямами удосконалення виробничої діяльності 
в ринкових умовах, задоволення потреб споживача
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Таблиця 1. Ефективність роботи консервного заводу м. Умань за 2000-2002 pp.

Показники 2000 р. 2001 р. 2002 р. В
середньому

К онсерви, туб 9168 11107 10009 10095
Товари народного спож ивання, млн. грн. 6,5 3,4 3,7 4,5
О бсяг реалізованої продукції, млн. грн. 4,3 3,2 4,5 4,0
Т оварна продукція в порівняльних цінах, млн. грн. 5,7 3,2 5,6 4,8
Т оварна продукція в дію чих цінах, млн. грн. 4Д 2,6 4,1 3,6
С обівартість товарної продукції, млн. грн. 4,6 о о3, j 4,6 -
С ередньорічна вартість основних фондів 
промислового призначення, млн. грн.

20,5 25,9 20,8 -

В иробіток товарної продукції на 1 грн. основних 
фондів, коп.

0,23 0,10 0,20 0,18

П рибуток -  всього, млн. грн. 0,4 -0,73 -1,1 -
У тому числі від виробництва 0,36 -0,66 -1,01 -
Рівень рентабельності, % 9,9 -21,9 -23,73 -

у відповідних продуктах є: поліпшення асортименту 
та технологічних якостей вирощеної сировини, зао­
хочення виробника до постачання сільськогоспо­
дарських продуктів відповідної кількості, розміру в 
установлені строки з метою переробки, зменшення 
втрат сировини; розширення та поповнення асорти­
менту; технічне та технологічне оновлення, реконст­
рукція діючих потужностей та допоміжного виробниц­
тва; використання різних видів переробки, довготер­
мінового зберігання рослинної та тваринної сирови­
ни для створення запасів матеріалів з метою про­
довження роботи в міжсезонний період; залучення 
до співпраці постачальників сировини на коротко- та 
довгостроковій основі; удосконалення організації 
виробництва. Такі напрями сприятимуть кращому 
використанню основних фондів, продовженню робо­
ти в міжсезонний період відповідно підвищенню ко­
ефіцієнта використання потужностей [3].

Економічна оцінка роботи підприємства наведена 
в табл. 1 (на прикладі Уманського консервного заво­
ду Черкаської обл.).

Гострою проблемою підприємства є: відсутність 
сировини та паливно-енергетичних ресурсів, а також 
коштів на розрахункових рахунках підприємства. Все 
це впливає на виконання таких показників, як випуск 
товарів народного споживання, обсяг реалізованої 
продукції. З 2001 р. виробництво стало збитковим, 
зм енш ується  чисел ьн ість  працю ю чих на 
підприємстві. Фондовіддача коливається від 0,1 до
0,25 грн. Робота заводу стала нерентабельною. В 
2000 р. збитки становили 731,4 тис. грн., у 2001 р. -  
1101,8 тис., у 2002 р. - 1337,9 тис. грн., тобто зросли 
на 54,7%.

Виробнича діяльність Уманського консервного за­
воду як багатогалузевої господарської системи охоп­
лює кілька напрямів роботи. Універсальність органі­
зації виробництва консервів забезпечується випус­
ком металевої тари,.кришок, літографуванням жерсті 
(табл. 2).

Товаропровідним каналом усіх видів діяльності І 
частково виступає торгівля.

За останні роки випуск плодово-овочевих кон­
сервів залишається переважаючим: у 1999 р. -  75%, 
у 2000 р. -  96%, 2002 р. -  92% від всього виробниц­
тва. Фруктові ж види становлять близько половини 
загального обсягу всіх вироблюваних консервів 1999 
р. -  57%, 2000 р. -  83%, 2001 р. -  47%, 2002 р. -  
59%. Завантаженість виробничих потужностей кон­
сервного виробництва коливається від 21% в 1999 
р. до 30,5% в 2002 р. Забезпеченість основними ви­
робничими фондами за 1999-2001 рр. досить висока 
-21147  тис. грн. при середній чисельності працюю­
чих 683 чол.

Забезпечити конкурентоспроможність овочевих 
консервів можна передусім через технологічні, орган­
ізаційні, економічні та соціальні чинники. Це, зокре­
ма, поліпшення стандартизації та якості впроваджен­
ня сучасних технологій та управління ними; удоско­
налення методів технічного контролю і масового са­
моконтролю на всіх стадіях обслуговування населен­
ня; встановлення прийнятних цін, а також потужна 
мотивація праці усіх категорій працівників цієї сфери 
та активізація людського чинника; проведення відпо­
відної кадрової політики, створення належних умов 
праці та життєдіяльності для людини, укомплектову­
вання об’єктів необхідними фахівцями, зокрема з 
числа колишніх працівників державних побуткомбі- 
натів, а також фахівців-випускників навчальних зак­
ладів системи. Дуже важливо знизити собівартість 
робіт і встановити помірні ціна на соціально необхідні 
послуги.

Висновки:
1. Випуск товарної продукції на 1 грн. основних 

фондів на Уманському консервному заводі коли­
вається від 0,1 до 0,23 грн.

2. Робота заводу стала нерентабельною, тому що 
збитки за 3 роки зросли на 54,7%.

3. Головною проблемою зменшення випуску товар-
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Таблиця 2. Загальна характеристика роботи Уманського консервного заводу

Роки Середня
потужність

консервного
виробництва,

туб

Випуск консервів, туб Коефіцієнт 
викорис­

тання 
потужнос­

тей, %

У тому
Ч И С Л І

вода 
газована, 
тис. дал

Металева
тара,
тис.
шт.

всього ут .ч .
овочеві

ут.ч .
П Л О Д О В О -

Я Г ІД Н І

2000 44000 11107 1516 9182 25,3. 352
2001 44000 10009 4932 4543 22,8 6,4 432,3
2002 44000 13187 4389 7677 29,6 15,0 1059,4

ної продукції підприємства є відсутність доброякіс­
ної сировини, паливно-мастильних матеріалів, а та­
кож коштів.

4. Для покращення роботи консервного заводу 
необхідно постійно контролювати рівень товарних 
запасів, шукати раціональні методи товаропостачан- 
ня, збільшувати відсоток виконання плану товарооб­
ігу і прибутку.
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якість свинини дай відгодівлі
т м ш и  к о м б ік о р м а м и  І  ПІДВИЩЕНИМ 

РІВНЕМ ЄШИВДЕ® I р ізн о ю  к іл ь к іс т ю
КАЛЬЦІЮ В РАЦІОНАХ

Т.П. Б у л о в к і н о ,  к а н д и д а т  с і л ь с ь к о г о с п о д а р с ь к и х  н а у к .  
П о л т а в с ь к и й  у н і в е р с и т е т  с п о ж и в ч о ї  к о о п е р а ц і ї  У к р а ї н и .

Анотація. Дослідження хімічного складу печінки, м'яса, кісток та якості сала свиней, які відгодовувалася 
забрудненими свинцем комбікормами з різним рівнем кальїіію.

Ключові слова: свинина; печінка; сало; свинець; кальцій; комбікорми.

У виробництві екологічно чистої продукції важ­
ливим фактором є її мікроелементний склад. На­
слідки техногенної дії на природу привели до зміни 
концентрації мікроелементів у повітрі, природних 
водах, грунтах, що не проходить безслідно для

органічного світу, в тому числі для тварин і людей. 
Важкі метали складають значну частку речовин 
техногенного походження, тому проблема забруд­
нення кормів ними буде продовжуватися, а пошук 
шляхів зниження їх токсичної дії на організм тва-
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